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2024/2895 rendelet (2024. november 20.)
a 2073/2005/EK rendeletnek a Listeria monocytogenes

Joghézag tekinteteben térténé modositasarol

rendezése

miatt * Listeria monocytogenes —

élelmiszer-biztonsagi kritérium

 Fogyasztasra kész élelmiszerek:

 (CsecsemOBknek szant és specialis gyogyaszati célra
szant

 Lm szaporodasat elGsegit6 fogyasztasra kész
élelmiszerek

 Lm szaporodasat nem elGsegit6 fogyasztasra kész
élelmiszerek
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Leggyakrabban érintett élelmiszerek:

. . . * Sertéshus és készitmények
2023 EU - Human listeriosis , > Kesziimeny
e Hal és halkészitmények

Megbetegedések szama: 2952 . Zbldségek és levek
Korhazi kezelések: 1497 (96,5%) ¢ Tej
Halalesetek szama: 335 (19,7%) s Sajt




1. fejezet Elelmiszer-biztonsagi kritériumok

ikro- Mintavételi G aia
Mukro 1 Hatér-értékek (%) .
organizmusok/ terv () i Az a fazis, ahol a
c . ‘. . Referencia- e s
Elelmiszer-kategoria toxinjaik, n C m M , 3 kritériumot
modszer () "
anyagcsere- alkalmazni kell
termeékeik
1.1. Csecsemdknek szant, Listeria 10 0 25 g-ban »M9. EN/1SO 11290-1 Forgalomba hozott
fogyasztasra kész monocytogenes nem termeékek,
élelmiszerek és specialis _ . eltarthatosagi idejik
gyogyaszati célra szant, kimutathato < alatt
fogyasztasra kész
élelmiszerek (4)
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Mo Mintavételi T
M.lkro 1 Hatar-értékek () .
organizmusok/ terv () , Az a fazis, ahol a
. ; i i Referencia- wr
Elelmiszer-kategoria toxinjaik, n c m M , 3 kritériumot
madszer (°) .
anyagcsere- alkalmazni kell
termékeik
1.3. A L. m. szaporodasat
nem elGsegits,
fogyasztasra kész Forgalomba hozott
. ' Listeria EN/ISO 11290-2 termékek,
élelmiszerek g 0 100 cfu/g / ek,
a csecsemoknek szant, fogyasztasra monocytogenes (6) eltarthatosag'
kész élelmiszerek és a specialis idejijk alatt
gyogyaszati célra szant fogyasztasra
kész élelmiszerek kivételével (4) (8)

(4) A kritérium alapjan torténé rendszeres vizsgalatok szokasos koriilmények kozott nem sziikségesek a

kovetkez6 fogyasztasra kész élelmiszereknél:

— amelyek hékezelést vagy az L. monocytogenes-t hatasosan elpusztitd mas kezelést kaptak, amennyiben a kezelés
utdn az Ujbodli szennyez6dés nem lehetséges (példaul végleges csomagolasukban hékezelt termékek),

— friss, egész és feldolgozatlan z6ldségek és gyiimdlcsok B> M9  kivéve a csiraztatott magvakat <«

— kenyeér, keksz, és hasonlé termékek,

— palackozott vagy csomagolt viz, GditGital, sor, almabor, bor, szesz és hasonld termékek,

— cukor, méz és édesipari termékek, beleértve a kakadbol és csokoladébdl késziilt termékeket is,

— @16 kéthéju kagylok,

— étkezési s6.p> M2

(8) Azok a termékek, amelyeknél pH < 4,4 vagy a, < 0,92, amelyeknél pH < 5,0 és a, < 0,94, illetve
amelyeknél az eltarthatosag kevesebb mint 5 nap, automatikusan ebbe a kategoriaba esnek.
Tudomanyos.indoklas alapjan mas termékkategoriak is ebbe a kategdriaba kerlilhetnek.
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i e Mintavételi R
Mikro = aw.: e Hatar-értékek ()
organizmusok/ terv () Referencia Az a fazis, ahol a
Elelmiszer-kategdria toxinjaik, n c m M : 3 kritériumot
maodszer () :
anyagcsere- alkalmazni kell
termeékeik
1.2. A L. m. szaporodasat 5 0 100 cfu/g EN/ISO 11290-2 Forgalomba hozott
eldsegito fogyasztasra kész (5) (6) termekek,
elelmiszerek, eltarthatosagi idejiik
a csecsemiknek szant, fogyasztisra alatt
keész élelmiszerek és a specialis Listeria
Eyogyaszati celra szant, fogyasztasra | monocytogenes 5 0 25 g-ban »M9 EN/ISO 11290-1 MielStt az élelmiszer
keész élelmiszerek kivételevel i kikeriil az azt el&allitd
nem
_ ) élelmiszer-ipari
kimutathat6 vallalkozo kozvetlen
(7) ellendrzése alol

(°) Ez a kritérium akkor alkalmazandd, ha a gyartd az illetékes hatdésag szamara elfogadhaté mdédon
igazolni tudja, hogy a termék eltarthatosagi ideje alatt mindvégig a 100 cfu/g hatarérték alatt
marad. Az élelmiszer-ipari vallalkoz6 meghatarozhat a technolégian belul kdzbensd hatarértékeket,
melyeknek elegendéen kicsinek kell lennilik annak biztositasa érdekében, hogy a termék az
eltarthatosagi id6 végén a 100 cfu/g hatarérték alatt maradjon.

(®) 1 ml inoculum szélesztése 140 mm atmérgjl Petri-csészébe vagy harom 90 mm atméréji Petri-
csészébe.

(7) Ezt a kritériumot az el6allité élelmiszer-ipari vallalkozd kézvetlen ellenérzése alol még ki nem
keriilt termékekre kell alkalmazni minden olyan esetben, amikor a vallalkozo nem tudja az illetékes
hatésag szamara elfogadhato modon igazolni, hogy termék eltarthatdsagi ideje alatt mindvégig a 100
cfu/g hatarérték alatt marad.
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Modositott jogszabaly részlet

ikro- Mintavételi g i )
Mikro ] Hatar-értékek (°) .
organizmusok/ terv () y Az a fazis, ahol a
. , . L Referencia- .
Elelmiszer-kategoria toxinjaik, n c m M A 3 kritériumot
moadszer () .
anyagcsere- alkalmazni kell
termeékeik
1.2. AL m. szaporodasat 5 0 100 cfu/g EN/ISO 11290-2 Forgalomba hozott
eldsegit6 fogyasztasra kész (*) %) termekek,
elelmiszerek, eltarthatosagi idejlik
a csecsemdoknek szant, fogyasztasra Listeria alatt
kész élel k iali
IR N monocytogenes 5 0 25 g-ban nem EN/ISO 11290-1 Forgalomba hozott
gydgyaszati celra szant, fogyasztasra ; f 7
S S kimutathato termekek,
kesz elelmiszerek kivételevel B T
(***) eltarthatosagi idejik
alatt

(*) Ez a kritérium akkor alkalmazandd, ha az el8allité élelmiszer-vallalkozé az illetékes hatdsag szamara
elfogadhaté maddon igazolni tudta, hogy a Listeria monocytogenes szintje az élelmiszer
felhasznalhatosagi idGtartama alatt mindvégig a 100 cfu/g hatarérték alatt marad. Az élelmiszer-
vallalkozd meghatarozhat a technoldgian belil kozbensé hatarértékeket, melyeknek elegendéen kicsinek
kell lennitk annak biztositasahoz, hogy az élelmiszer az eltarthatdsagi id6tartama végén a 100 cfu/g
hatarérték alatt maradjon.

() 1 ml inokulum szélesztése 140 mm atmérsjd Petri-csészébe vagy harom 90 mm atmérgjli Petri-
csészébe.

(") Ez a kritérium akkor alkalmazandd, ha az el6allité élelmiszer-vallalkozé nem tudta az illetékes
hatésag szamara elfogadhaté moddon igazolni, hogy a Listeria monocytogenes szintje az élelmiszer
felhasznalhatdsagi id6tartama alatt mindvégig a 100 cfu/g hatarérték alatt marad.”
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2024/2895 rendelet (2024. november 20.)

a 2073/2005/EK rendeletnek a Listeria monocytogenes
tekintetében térténé modositasarol

2026. julius 1
-tol kell
alkalmazni * A termék fizikai-kémiai jellemzGinek (pl. pH, a,, sotart.,

tartdsitoszer, csomagolds, stb.) vizsgalata, tarolas, feldolgozas,
szennyez6dés, eltarthatosagi id6

Bizonyitas lehetséges mdédjai (2073/2005 EK r., Il. melléklet)

Felkészilési

i e Szakirodalmi adatok felkutatasa — terv egy adatbazis
idoszak

|étrehozasara
* Prediktiv matematikai modellezés

» Kisérleti vizsgalatok — challenge és durability tesztek
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Utmutato

EURL Lm TECHNICAL GUIDANCE DOCUMENT on challenge tests
and durability studies for assessing shelf-life of ready-to-eat

foods related to Listeria monocytogenes
Version 4 of 1 July 2021

EURL Lm TECHNIKAI UTMUTATO a fogyasztasra kész élelmiszerek
eltarthatosagi idejét értékel6 challenge tesztekrdl és tartdssagi
vizsgalatokrol a Listeria monocytogenes-re vonatkozdan

https://food.ec.europa.eu/system/files/2021-07/biosafety fh_mc_tech-guide-
doc_listeria-in-rte-foods_en_0.pdf

Kiegésziti az EN ISO 20976-1 szabvanyt :
Az élelmiszerek és takarmanyok challenge tesztjeinek elvégzésére
vonatkozo kovetelmeények és iranyelvek - 1. rész: Challenge tesztek
a novekedési potencial, a lag id6 és a maximalis novekedési rata
tanulmanyozasara
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EURL Lm TECHNICAL GUIDANCE DOCUMENT on challenge tests and
durability studies for assessing shelf-life of ready-to-eat foods related to
Listeria monocytogenes

 Challenge tesztek:
 Mesterséges fert6zéssel - egy élelmiszer eltarthatosaganak validalasa adott
tarolasi korilmények kozott, informaciot nyujt a L.m. viselkedésérdl
(novekedés, tulélés, csokkenés),
* A<0,5log,, >—>atermék nem tamogatja a L.m. szaporodasat
 Figyelembe veszi a tételek, a mintak és a baktérium torzsek valtozékonysagat
 Nehéz utanozni a természetes szennyez6dés heterogenitasat

* Durability studies (tartossagi vizsgalatok):
* Egy élelmiszer eltarthatdosaganak verifikalasa adott tarolasi kdrtilmények
kozott
e  Ertékelik az élelmiszerben természetesen eléforduld Lm ndvekedését vagy
tulélését a termék eltarthatdsagi ideje alatt ésszerlen el6relathatd
forgalmazasi, tarolasi és felhasznalasi feltételek mellett
* Realisztikusabb, de eltarthatdsag validalasahoz nem ajanlott
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Elonyok - hatranyok

* Elényok:

 Afogyasztok védelme

e Hatranyok:
 \Vallalkozék szamara  koltségesek a  vizsgalatok,
amelyekkel bizonyitjak, hogy az élelmiszer az
eltarthatésdgi id6 alatt nem lépi tal a 100 cfu/g
hatarértéket

* Elelmiszer-pazarldshoz vezethet

e Az ellen6rz6 hatosagok szamara nehéz lehet az
élelmiszer besorolasa élelmiszerbiztonsagi kritérium
szerint

 Antimikrobidlis szerek hasznalatahoz vezethet
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2024/2463 rendelet (2024. szeptember 12.)

az élelmiszer-véllalkozok 2073/2005/EK rendeletnek valé megfelelésének
ellenbrzése céljabodl végzett hatdsagi ellenbrzésekre alkalmazandod
vizsgalati modszerek meghatarozasaral

Hatdsagi laboratériumi vizsgalatok a 2073/2005/EK rendeletnek

Hatdsagi vald megfelelés ellenbrzésére
labor * Nincsenek unids szabalyok a hatdsagi laboratériumi vizsgalati
vizsgalati modszerekre vonatkozéan
modszerek a L , .
2073/2005 | Unids szinten nem egységes az ellen6rzés
szerint * Hatranyosan érintheti az ellen6rzés minGségeét

A kijelolt hatdsagi laboratériumoknak a
2073/2005/EK rendelet I. mellékletében emlitett
referencia-modszereket kell alkalmazniuk.

; Hungalimentaria 2025
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2024/2463 rendelet (2024. szeptember 12.)

az élelmiszer-véllalkozok 2073/2005/EK rendeletnek valé megfelelésének
ellenbrzése céljabodl végzett hatdsagi ellenbrzésekre alkalmazandod
vizsgalati modszerek meghatarozasaral

Alternativ vizsgalati modszerek alkalmazasa:

Elelmiszer-
ipari
vallalkozékra | « Az EN I1SO 16140-2 szabvanyban el8irt eljarassal validaltak a
is ez 2073/2005/EK rendelet . mellékletében emlitett
vonatkozik referenciamddszerekre és élelmiszer-kategoriara vonatkozéan

* Mas nemzetkozileg elfogadott tudomanyos eljarasoknak megfelel6en
validaltak

e Sajat, védett mddszerek: fliggetlen tanusito szervnek kell tanusitania
e Validalasi eredmények

e QGyartasi folyamat mindségiranyitasarol nyilatkozat, 5 évente
megujitasi eljarasok




2025/179 rendelet (2025. janudr 31.)

a molekularis analitikai adatoknak az élelmiszer-eredet(
megbetegedések 2003/99/EK eurdpai parlamenti és tandacsi iranyelvvel
0sszhangban torténd jarvanylgyi vizsgalatai keretében torténd
gylijtésérodl és tovabbitasarol

2003/99/EK iranyelv 8. cikke

Elelmiszer- | « Az élelmiszer-eredet(i megbetegedések kivizsgalasa a felel8s

eredetli illetékes hatdsagokkal egylttmikodve
megbetegedések

Kivizsglasa  Hatékonysag novelése:

 egyilittmlikodés a népegészséglgyi és az élelmiszer-
WGS - biztonsagi hatdsagok kozott
Teljes
genom-

szekvenalas

 adatok gy(ijtése a megbetegedés jarvanytani jellegérdl,
érintett élelmiszerekrél, okokrol, mikrobiologiai
tanulmanyok

* nem biztonsagos élelmiszerek visszahivasa

* WGS teljes genomszekvenalas — kapcsolatok feltarasa —
KOTELEZO a kijelélt hatosagi laboratérium szamara




2025/179 rendelet (2025. janudr 31.)

a molekularis analitikai adatoknak az élelmiszer-eredet(i megbetegedések
2003/99/EK eurdpai parlamenti és tanacsi iranyelvvel 6sszhangban torténé
jarvanyugyi vizsgalatai keretében torténd gydjtésérdl és tovabbitasaral

Izolatumok gylijtése
lzolatumok | « Elelmiszer- és takarmanyipari vallalkozoktol

gyljtese * Hatdsagi ellenbrzések keretében

WGS-hez | pgsktériumok:

e Salmonella enterica
e Lijsteria monocytogenes
e Escherichia coli

 Campylobacter jejuni és Campylobacter coli

Elelmiszer-eredetli megbetegedéssel feltételezetten
osszefliggésbe hozhato :

* Elelmiszerekbdl, allatokbdl, takarmanyokbdl és kornyezetiikbdl
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2025/179 rendelet (2025. janudr 31.)

a molekularis analitikai adatoknak az élelmiszer-eredet(i megbetegedések
2003/99/EK eurdpai parlamenti és tanacsi iranyelvvel 6sszhangban torténé
jarvanyugyi vizsgalatai keretében torténd gydjtésérdl és tovabbitasaral

‘One Health’ (‘Egy az egészség’)

« WGS adatok tovabbitasa az EFSA felé
e ECDC-vel koz6s One Health rendszer

e A gy(jtott torzsek WGS adatai 6sszehasonlithatoak a human
izolatumok adataival

e Egyéb kiegészit6 adatok megadasa a teljes jarvanyugyi
kivizsgalashoz

2026. augusztus 23-tdl alkalmazando




Koszonom a megtisztelo figyelmet!




